Szanowni Czytelnicy!

W dniach 20-23 wrzesnia w Poznaniu
odbedq sie Miedzynarodowe Targi Przemystu
Spozywczego POLAGRA-FOOD, gdzie
swoje najnowsze osiggniecia przedstawiq
wystawey i krajowi, i zagraniczni. Ale
POLAGRA to nie tylko artykuty spozywcze. To réwniez nowe
technologie, maszyny i urzqdzenia dla przemystu spozywczego,
dla przetwdrstwa zywnosci, maszyny do formowania,
dozowania i konfekcjonowania produktéw, aparatura
pomiarowo-kontrolna, urzgdzenia laboratoryjne, opakowania,
urzqdzenia chtodnicze, maszyny i urzqdzenia dla gastronomii.
Rownoczesnie z POLAGRA odbywajq sie Targi TAROPAK,
czyli Miedzynarodowy Salon Techniki Pakowania i Logistyki.
Podczas Targow odbedzie sie IV Krajowy Szczyt Mleczarski
poswiecony ,Efektywnym strategiom rynkowym ze szczegdlnym
uwzglednieniem matych i srednich firm”. Redakecja ,Przeglgdu”
Zyczy Panstwu udanych spotkan i wymiany doswiadczen,

a producentom Zywnosci — najwyzszych nagrod.

My natomiast proponujemy w naszym statym dziale
NAUKA artykut prof dr. hab. Jerzego Borowskiego pt.

,Aktualne uwarunkowania stosowania substancji dodatkowych
w przemysle mleczarskim”™ oraz artykut prof dr. hab. Stanistawa
Zmarlickiego i mgr inz. Katarzyny Kyci na temat wykorzystania
krioskopu do pomiaru stopnia hydrolizy laktozy w mleku.

W dziale EKOLOGIA prof. dr hab. Janusz Budny i mgr
inz. Janusz Turowski omawiajq zagadnienia zwiqzane
Z wytwarzaniem i uzytkowaniem nosnikow ciepta w zaktadach
mleczarskich.

W dziale UNIA EUROPEJSKA dr inz. Elzbieta Nitecka
w artykule pt. ,Kryteria mikrobiologiczne produktow mlecznych”
przybliza nowaq strategie bezpieczenstwa zywnosci w Unii
Europejskiej, ktora od 2006 roku zmieni wymagania higieniczne
dotyczqce produkeji Zywnosci. W tym samym dziale Ireneusz
Dobrowolski przedstawia kolejne dostosowania do standardéw
unijnych ustawy o rynku mleka i przetworow mlecznych.

W dziale ZARZADZANIE i MARKETING prof dr hab.
Wtodzimierz Bednarski, dr inz. Tadeusz Jozef Ptodzien,
dr inz. Jan Tomasik i dr hab. Mirostaw Krzemieniewski
prezentujq zastosowanie technik membranowych w uzdatnianiu
wody odzyskanej w przetwdrstwie mleka. Natomiast Matgorzata
Kozakowska przedstawia ostatni z serii artykutow na temat
elementow marketing-mix, tym razem od strony praktycznej,

a dotyczqey warsztatow.

W dziale PUBLIC RELATIONS Iza Anuszewska opisuje
lobbing jako platforme interesow branzy. Natomiast w dziale
FINANSE Bogustawa Nowak porusza temat ubezpieczen
zdrowotnych. Na krdtkg wycieczke po Biatorusi zabiera nas
Grzegorz Cielecki w dziale CIEKAWE.

Zycze przyjemnej lektury.
Anna Chachulska
redaktor naczelna
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