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EKOLOGIA

Wzorem lat ubiegłych, holenderska firma 
CSK food enrichment Poland Sp.z o.o. 

mająca swoją siedzibę w Toruniu, 
podjęła się organizacji 

Seminarium dla swoich klientów. 
Wykłady i uroczystości 

będą miały miejsce w dniach 

od 06.09.2006 do 08.09.2006 roku 

w Hotelu Anders w Starych Jabłonkach.

Sympozjum poświęcone będzie tematowi 
kształtowania cech smaku i tekstury 

produktów mleczarskich.

Wszystkich zainteresowanych prosimy 
o kontakt z naszym biurem pod 

nr telefonu 056/ 658-55-55 lub drogą 
emailową na adres: cskfood@vp.pl

w numerze


